
Baci di dama 
al Pecorino della montagna pistoiese, mousse di Finocchiona

Falde di peperoni di Carmagnola, 
pappa al pomodoro.

Tagliatella al pesto di nocciole, 
Tarese croccante e cipolla vernina di Certaldo.

Fagiolo rosso di Lucca al fiasco, 
bocconcini di salsiccia delle due regioni.

Cantucci allo zafferano delle colline fiorentine,
salsa al moscato d'Asti.

Gli ingredienti tipici:

Finocchiona I.G.P.

Pecorino della Montagna Pistoiese Presidio Slow Food.

Peperone quadrato di Carmagnola Presidio Slow Food.

Nocciola Gentile Piemonte I.G.P.

Tarese del Valdarno Presidio Slow Food.

Cipolla Vernina di Certaldo Presidio Slow Food.

Fagiolo Coco Nano del Valdarno

La Toscana incontra 

Vini

Montecarlo bianco Villa del Teso DOC

Chianti Colli Fiorentini Vigneto San Quirico tenuta Maiano

Nebbiolo Langhe DOC  Azienda Agricola Bossotti
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