
• Chips di zucca con salsa ajoli. Una semplice zucca,
una salsa classica.

• Fagotto di tre cavoli, noci, cipolla di Tropea e Toma
del Lago Nero. Cavolo nero, Toscana ma non solo.

• Castagne Carpinese della Garfagnana caramellate
allo zucchero di canna Golden Caster con lardo di conca
di Colonnata. La Carpinese al massimo.

• Risotto di castagne Carpinese con ragu snello di maiale e
pecorino di fossa. Dolce ma forte.

• Torta soffice di zucca e mandorle con mousse di Seirass.
Perché qui, la vostra ricotta sta meglio.

Gli ingredienti tipici:

Toma del lago nero.

Castagne Carpinese della Garfagnana.

Zucchero di canna Golden caster.

Lardo di conca di Colonnata.

Pecorino di fossa.

Seirass.

L’autunno nel piatto

Vino
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